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¥ Antipagti R

MISTO MARE € 12.00
ARROSTICINI ORIGINALI ABRUZZESI € 8.00
BRUSCHETTA CON POMODORO E BASILICO € 5.00

¥ FFritti

STUZZICHERIA FRITTA DEI BASTIONI € 7.00
VERDURINE PASTELLATE € 5.00
OLIVE ASCOLANE € 5.00
MOZZARELLINE FRITTE € 5.00
PEPITE DI POLLO € 5.00
PANZEROTTTI RIPIENI DI POMODORO E MOZZARELLA € 5.00
FIORI DI ZUCCA PASTELLATI € 5.00
CROCCHETTE DI PATATE € 500
MEDITERRANEA € 8.00
Insalata, pomodoro, carote, tonno, mais, capperi

BOSCAIOLA € 8.00
Insalata, pomodoro, speck, pancetta, asiago, funghi champignon
DELICATA € 8.00
Insalata, pomodoro, asiago, brie, grana

ORTOLANA € 8.00
Insalata, carote, zucchine, melanzane, peperoni, mais

GRECA € 8.00
Insalata, pomodoro, olive, tonno, cipolla

CAMPAGNOLA € 8.00
Rucola, bresaola, sfilacci, fagioli, cipolla, grana

SAPORITA € 8.00
Insalata, rucola, pomodoro, mais, asiago, grana

VENEZIANA €10.00
Insalata, gamberetti, polpa di granchio, acciughe, olive

MARMOLADA € 8.00
Insalata, pomodoro, asiago, funghi, provola, ricotta

APPETITOSA € 8.00

Insalata, pomodoro, asiago, prosciutto cotto alla brace,
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PIATTO R ROSSO . € 14.00

Cozze, vongole, g gamberopi €. scampi in
guazzetto di pomodoro e basilico con pane tostato

4.
Granrjgrltto P L CAPIT Q € 14.00

alamar1 e gamber1 con polenta ai ferri

TO DEL BOSCAIOLO | € 14.00

Funggl mlstl, olenta, sopressa, formaggio cotto alla plastra

PIAT ARI?N € 12.00
Misto (;r VerX};:e grig Tate e formaggio cotto alla piastra

PIATT L € 14.00
Bistecca g) Rgee 1llard di puledro,
verdure ai terri, patate rltte
VALLINO € 12.00
Ruco a, re a accl, pomodorini,
mozzarella %ufasla, scaglpelél 1 grana
TTO GR?N BASTIA € 14.00
{-Acaa ai ferri, formaggio cotto alla piastra, polenta, porcini
{.1ATTO EGGERO € 12.00
caata ¢ ass ca condita a fine cottura bresaola,
rucola, grana e olive tagglasche.
ATTO GOLOS € 10.00
aca ta classica condit (f rt)e oftura con
ver ure fresche e mozzarella ala
PIATT € 12.00
Mozzarel d?guf ala, me anzan e al ferri,
pomodoro a fette, mlsto  verdure m agrodolce
PIATTO MAIALINO € 12.00

Porchetta nostrana, , speck patatlne fritte, wurstel a1 ferri.

PIATTQ ANTAS € 12.00

fﬁrroit cm abruzzesy, p nta, 1or1 di zucca pastellati,
agioh bor ottl con c1po

PIATTO DE NONN € 14.00

Proscmtfo C(f race fon zugca pastellati,
mozzarella di bufa a, ngfu mlstl, enta

1polloa ro marino, uova in tegame,

g) ELL’ATA € 14.00

alg ata
polenta, tagiol, crocc ette 1 patate

PIATTO SAN DANIELE, € 12.00

Mozzarella alla caprese con prosciutto crudo e
olive taggiasche.

PIATTO CASERECCIO € 12.00

orchetta nostrana, qua strapazzate,
unghi champignon, polenta, crocchette di patate.

PIATTO RUZZESE € 14.00

ost1c1n1 abr zze51, alsiccia, crocchette di patate,
enta, pomo or1n1e asilico

PIATTO CARPACCIO € 14.00

Farpjccm di manzg, rucola, grapg, olive taggiasche,
or1 d1 zucca pastellatl, mozzarelline fritte
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ANTIPASTIT
MOZZARELLA IN CARROZZA
ACCIUGA O PROSCIUTTO € 3.00 al pz.
AFFETTATO MISTO CON GNOCCHI FRITTI € 8.00
DOBBIACO ALLA PIASTRA, SPECK,
POLENTA E FUNGHI € 8.00
PRIMI
RAVIOLI RIPIENI DI POLENTA E MONTASIO,
RADICCHIO E GUANCIALE €10.00
GNOCCHETTI DI ZUCCA,
CREMA DI GONGORZOLA E NOCCIOLE €10.00
RAVIOLI AL TARTUFO SU FONDUTA LEGGERA
AI FORMAGGI E SPECK CROCCANTE €12.00
PAPPARDELLE AL SUGO D’ANATRA €10.00
MACCHERONI AL TORCHIO, FUNGHI FRESCHI
E SALSICCIA AL VINO BIANCO € 10.00
SECONDI
TAGLIATA DI FASSONA PIEMONTESE
AL ROSMARINO €15.00
TAGLIATA DI POLLO AL RADICCHIO €12.00
BARBEQUE MISTO DI CARNE €15.00
GALLETTO AI FERRI CON CHIPS DI PATATE € 14.00
CONTORNI
MELANZANE ALLA PARMIGIANA € 4.50
VERDURE ALLA GRIGLIA € 4.50
PATATE FRITTE € 4.50
INSALATA MISTA € 4.50
SPINACI AL BURRO € 4.50
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ﬁ‘ Pescato del giorno Jm

ANTIPASTI

PEPATA DI COZZE E VONGOLE € 14.00
TRIS VENETO: Baccala alla vicentina, baccala mantecato,

crema di dentice €12.00
BOLLITO MISTO DI PESCE CON CAPASANTA € 16.00
INSALATA DI MARE €12.00

PRIMI
PANCIOTTI RIPIENI DI CAPESANTE CON
GAMBERI E ZUCCHINE €12.00
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO €15.00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 15.00
GNOCCHETTI BACCALA E BOTTARGA €12.00
PAPPARDELLE CODE DI GAMBERO E PORCINI €12.00
PAPPARDELLE CON MAZZANCOLLE
AL BRANDY E RADICCHIO €12.00
SECONDI

FRITTURA DI CALAMARI € 12.00
FRITTO MISTO DI PARANZA € 15.00
GRIGLIATA MISTA DI MARE € 18.00
INSALATA DI PIOVRA € 15.00
BACCALA ALLA VICENTINA € 16.00
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